Inar en

ional para contener agua o coc

iente func

1Y

tas un rec

@)
©
©
Q
n
©
(0’
>
@)
©
©
£
v
-
o}
Qv
©
©
-+
C
@
-

Cuando neces




24t Sl 2. 2l 2. 2. 2l 2l 2l 2l Zad. Al Al Al 20l Al Al Al ZAl. ZAf. 2l ZAd.
| P DY P DY PR DG P DR IDGIDE PG PR DG PR DY DRI IPR I P PG
7 7/ &/ &/ & & & &7 &7 & & & & & & & & & & & & i .
/, (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (A (& (A
YNNG 2N 2 NG NG 2 NG Lo NG L NG7 2 NG 22 NI 2 N7 20 N7 20 NI 2 N7 20 NI 22 NI L N7 20 NI 2 NI 2o N7 2 NI e e NI
?'«,’ Rl R R A O 2l O R A L O X Ll 2 O R D R R 'y/(/‘
7 7

7 ‘. %

4 /‘
@

N
<\
Y
3’
D
N
AN ~
N\

sino que también endurece y sella la superficie interior, haciéndola mas
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Un tronco o segmento grueso de madera verde (abedul, sauce,
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Brasas vivas (carbdn vegetal o madera ardiente).
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Cuchillo robusto o piedra afilada.
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Palo para raspar.
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Agua para enfriar y controlar el proceso.
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Pasos Detallados:
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1. Elegir la Pieza: Para un cuenco de agua, elige un tronco recto, de
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cazuela para cocinar, el tamafio dependera de cuanta comida
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Marcar la Cavidad: Delimita la zona que quieres ahuecar con cortes
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superficiales alrededor del borde superior.
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. Aplicar las Brasas: Coloca brasas sobre la superficie interior

N,

marcada. Sopla suavemente para activar la combustion. Controla el
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fuego para evitar que se agriete o deforme la madera. La idea es
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Modelado Exterior: Una vez que tengas la forma interior, afina el
exterior para equilibrar el recipiente y quitar exceso de peso.
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7. Acabado y Sellado:
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Prueba de Agua: Llena el cuenco y déjalo reposar para
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Cocinar en el Cuenco:
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Calientas piedras en el fuego hasta que estén al rojo vivo.
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Esto evita poner directamente el cuenco sobre el fuego, lo que lo
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N\
Y \
‘\ )
‘\\O\\ \
Nodh
S A . AT N
A
SN
ANAY

™
~
N\ N\
\:‘\
-

,
\

RS
N
SR\

SR

A\

D

T 4
%S \)
\\ D
N
\oah

\

™
3
dh

Advertencia sobre Maderas Toxicas:
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Siempre que sea posible, opta por maderas de arboles conocidos por su
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Nota Cultural:
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